



  
    
      
        

        自家栽培の京野菜や野菜で作る、京都の庶民の京漬物

      

      
      
        

      
      
        
          
            	ホーム
	こだわりのお漬物
	自家農園について


            	お知らせ
	店舗のご案内
	お問い合わせ


          
          
            Facebook
            
          

          TEL075-431-1410営業時間：10:30～18:00
定休日：木曜日・土曜日・日曜日・祝日


        

      

    

  


	
	



  
  
  





  
    
     
        

        
          
            
            千枚漬け

            価格：小 650～大 1,300円（1パック）

          

          
            
            すぐき

            価格：800円

          

          
            
            赤カブぬか漬け

            価格：300～400円（1本）

          

          
            
            日の菜のぬか漬け

            価格：350～450円

          

          
            
            白菜ぬか漬け

            価格：150～350円

          

          
            
            大根のぬか漬け

            価格：200～300円（1本）

          

          
            
            壬生菜の塩漬け

            価格：200～300円（1本）

          

        

        本日の価格を確認する

      

    

  
  
    
      
        
          
          
           
              

              当店のお漬物は京都の庶民の味。創業以来六十余年、地域の皆様に愛される京漬物を目指し精進してまいりました。また安全な野菜にもこだわり、自ら畑を耕し、精魂込めて四季折々の京野菜や野菜を栽培しています。安心して毎日の食卓に並べていただける、庶民のお漬物を、ぜひご賞味ください。

              味と安全性へのこだわり

            

          

        

        
          
          
            
              

              お漬物は素材となる野菜の質が肝心です。安心して食べられるお漬物をお客様にお届けする、そのことを念頭に、当店は美味しく安全な野菜を追求し続けてきました。その探求心が高じ、20年ほど前からは自家農園にて野菜の栽培を始めています。店頭に並ぶ季節のお漬物から、京都の四季を感じてください。

              素材へのこだわり

            

          

        

        
      

    

  
  
    
      
        

        
          
            
            
              	お知らせ


              2024年03月01日
              3月の営業日

            

          

          
            
            
              	お知らせ


              2024年02月19日
              2月のお漬物の日

            

          

          
            
            
              	お知らせ


              2024年02月01日
              2月の営業日

            

          

          
            
            
              	お知らせ


              2024年01月18日
              1月のお漬物の日

            

          

        

        一覧を見る

      

    

  
    
    
      	
          
            ご注文方法

            通販、FAX、店頭での各ご注文方法について

            詳しくはこちら

          

        
	
          
            店舗のご案内

            店舗のご紹介と道案内

            詳しくはこちら

          

        


    

  




  
    

    
    
      	
	
          〒602-0931 京都府京都市上京区 今出川新町下る堀出シ町276番地

          営業時間：10:00～18:00

          定休日：木曜日・土曜日・日曜日・祝日

          TEL/FAX: 075-431-1410
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